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p Fir die Rbeine Ferer ab 70 FPersonen "

00001

” Hausehitdts &aﬂ&/ “

Cocktailschnittchen belegt mit
Delikatessbratenaufschnitt
Mett/Zwiebeln
Premium Riucherlachs mit Sahnemeerrettich
Kisespezialititen
Pro Person 7 SchnittChen......coeeeeeeieereereeneereereeneaneanannnn 16,50 Euro

(Lieferbar ab ca. 10 Personen)

00002

” ?&/{/é/f&/‘—/e unde

Cocktailschnittchen belegt mit
Delikatessbratenaufschnitt, Mett/Zwiebeln
Bachforellenfilets & Riucherlachs mit Sahnemeerrettich
Scampis/Cocktailsauce
Kisespezialititen
Pro Person 7 Schnittchen......ccocveiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnneeennnn. 18,50 Euro

(Lieferbar ab ca. 10 Personen)

00003

Sohlormer-Funde - Abtes Land “

Cocktailschnittchen belegt mit
Mett/Zwiebeln, Schinkenrdllchen/Spargel, kleine Schweinefilets
Bachforellenfilets & Réaucherlachs mit Sahnemeerrettich
Scampis/Cocktailsauce, Party-Frikadellen, hausgemachter Cocktailsalat
Késespezialititen
Pro Person 7 Schnittchen, Salat & Party-Frikadellen........ 21,50 Euro

(Lieferbar ab ca. 10 Personen)

00004

JNom Sidon ix den Nordon *

Schweinebackschinken mit Kruste, warm
Weinsauerkraut & hausgemachtes Kartoffelmus
Bayrischer stfler Senf, ofenfrische Laugenbrezel
Rustikale Bauern ,,Vesper Platte® mit
Schinken, Mettwurst, Mett & Briekdse, Rettich & sauren Gurken
Ofenfrisches Schwarz- & Baguettebrot, Butterbalken
,,Altlinder Rote Griitze* mit frischen Frichten & Vanillesauce
Pro Person, Satt.....ccceeeeeeeeeeeeereeeeeieeeeermmnececceccecceeceeccns 24,50 Euro

(Lieferbar ab ca. 20 Personen)

Weitere Fingerfoodauswahl méglich nach Absprache !

Hanschldt
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.. dor Mlette, forte Htersotiia,,

...alle Suppen werden von uns ausschlief8lich frisch
mit besten Zutaten & ausgewihltem Fleisch aus der Region zubereitet.

” ﬂaﬁ/}a ”f@a,oe/(, /?bp%ﬁ/aﬁ ab 70 Personen

Erbsensuppe, "Altlinder Art", deftig
mit Wiirstchen und viel Einlage

Chili con Carne mit Hackfleisch

Gulaschsuppe mit ,,viel* Rindfleisch, pikant

Frisohe Vms’%ﬂa/( s efgener Horstellun A /?éfaﬁlaﬁ ab 5 Liter:

Frische M6hren-Ingwer-Cremesuppe
Frische Lauchcremesuppe mit Hackbillchen
Frische Tomatensuppe mit Basilikum
Frische Champignon-Cremesuppe

Frische Broccoli-Cremesuppe

Frische Spargel-Cremesuppe

Frische Kartoffelsuppe mit Nordsee-Krabben

Altlinder Curryrahm-Suppe
mit frischen Apfel-Spalten

w [ radltion nack ibertleferten /@za/f , leferbar ab 70 Personen

»Altlinder Hochzeitssuppe“ klar
mit Eierstich & Fleischkléschen,pro Person

Ofenfrisches Krusten— Baguettbrot

»Original Altlinder Hochzeitssuppe,gebunden',
mit zarten Rindfleischwiirfeln ,pro Person

Als Beilage ,,ausgewihlte Rosinen', warm

Als Beilage ,,ofenfrisches Rosinen- & Weillbrot*

»Ofenfrisches Altlinder Spezialititen-Brotkorb

COARTLSERVICE)
davschildt

0.75 Itr.

0.75 Itr.

0.75 Itr

0.5 Ltr
0.5 Ltr
0.5 Ltr
0.5 Ltr
0.5 Ltr
0.5 Ltr
0.5 Ltr
0.5 Ltr

0.75 1tr

pro Pers.

0.75 1tr

pro Pers.

pro Pers.

pro Pers.

e, us dem groben Suppenkessel

8,50 €

9,50 €

12,50 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €
7,00 €
7,00 €
Tagespreis
Tagespreis
6,00 €

12,50 €

2.00 €

13,50 €

1,50 €

2,50 €

3,50 €
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.. der Mlethe, forte Hitersotiéd,,

...alle Gerichte werden von uns ausschlieBlich frisch

mit besten Zutaten & ausgewihltem Fleisch aus der Region zubereitet.

Alle Gerivhte, hauspemacht, leferbar ab 70 Porsonen, satt

Curry-Pfanne, mit zarten Schweinefleischstreifen in
Curry-Bananen-Sauce, Reis, Salatbeilage & Dressing

Hauschildts Riesenschnitzel mit hausgemachtem
Kartoffelsalat, Senf oder mit Kriutersahnekartoffeln
SalatSchiissel Mirchengarten/Sylter Sauce

Sahnegeschnetzeltes mit Spitzle & Salzkartoffeln
Incl.Eisbergsalat & Sylter Sauce ,satt

Zarte Rinderrouladen Rahmbratensauce,Salzkartoffeln,

Apfel-Rotkohl & ,,Altlinder Gurkensalat®,satt

Evi,s Konigsberger Klopse nach ,,Gromutters Art*
Salzkartoffeln & Rote Beetescheiben,satt

»Altlinder Schweinefiletpfannes“mit Bacon umwickelt,

Broccoli, Sauce Bearnaise, Rostkartoffeln,satt
Ruccola-Salat /Dressing,

»Altlinder Schweinefiletpfanne mit Apfel & Banane
in Curryrahmsauce mit Reis + Salat & Dressing

Griinkohl ,,Altlinder Art* mit Kohlwurst, Speck,
Edelfleisch-Kassler, Salzkartoffeln & Winterbirnen

Rindergulasch ,,Altlinder Art*“ mit Spatzle,
Salzkartoffeln & kleine saure Gurken,satt,

Roastbeef, kalt mit ,,Altlinder Rostkartoffeln*
hausgemachter Remoulade, Salatbeilage & Dressing

wAltlinder Griitzwurst-Essen
Salzkartoffeln,Rahmsauce & Altlinder Apfelmus
Apfelgriitze mit Vanillesauce

Evi,s Riesen Kohlrouladen nach Gro3mutters Art mit
Salzkartoffeln & Rahmbratensauce,

wZanderfilet mit Buttersauce, Petersilienkartoffeln,
frischer Eisbergsalat & Sylter Sauce
Zarte Matjesfilets(3) mit Evis Zwiebelsahnesauce

Rosmarinkartoffeln & Speckbohnen

sHamburger Labskaus* mit Spiegelei, Rote Beete,
Rollmops, Gurke & Rote Griitze mit Vanillesauce

(o)
PARTI-SERVICE

Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

Pro Pers.

18.50 €

19,50 €

18,50 €

26,50 €

19,50 €

24,50 €

24,50 €

23,50 €

22,50 €

22,50 €

18,50 €

19,50 €

27,50 €

18,50 €

19,50 €
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.. der Mlethe, forte Hitersotiéd,,

...alle Desserts werden von uns ausschlie3lich frisch
mit besten Zutaten zubereitet und in Glaschen oder grofler Glasschiissel geliefert.

Al Desserts ix Glisshen, Sohisseth, & Kuchen leferbar ab 10 Porsonen

00035 Evis Beerenobst-Quark-Sahnetraum Pro Pers. 3,50 €

00036 Altlinder Rote Griitze Pro Pers. 3,50 €
mit frischen Friichten & Vanillesauce

00037  Altlinder Apfelgriitze Pro Pers. 3,50 €
mit frischen Apfelspalten & Vanillesauce

00038 Italienisches Tiramisu Pro Pers. 5,50 €

00039 Mousse au Chocolat oder Pro Pers. 4,00 €
Weilles Mousse au Chocolat

00040 »Kaiserreis* mit Schlagsahne und Kirschen Pro Pers. 3,50 €

00041 Ital. Pannacotta-Creme mit Himbeermarksauce Pro Pers. 4,50 €

00042 Grof3mutters Schokoladenpudding mit Vanillesauce Pro Pers. 3,50 €

00043 Himbeer-Baiser-Sahnetraum Pro Pers. 4,50 €

00044 Obstsalat mit frischen Friichten & Schlagsahne Pro Pers. 5,50 €

00045 Ital. Mascarpone Creme mit ,,beschwippsten® Pro Pers. 5,50 €

Baileys-Kirschen

00046  Evis Vanille-Eistraum mit Zwetschgensauce oder Pro Perts. 6,50 €
mit Altlinder Zimt-Bratkartoffelspalten

Leckereien aus anserer Backstube........

00047 Frischer Altlinder Butterkuchen Stiick 2,50 €
mit Guss oder Zucker

00048 Tip : Evi,s frische Altlinder Apfelkuchentorte Stiick 3,50 €
mit Schlagsahne

00049  GroBmutter,s Zitronenblechkuchen Stiick 2,50 €

00050 Tip: Evis Riesen-Windbeutel mit Schlagsahne, Stiick 5,50 €

Erdbeeren oder Kirschen (Saisonal abhingig)

Weitere ,,hausgemachte‘ Torten-,& Kuchen Spezialititen auf Anfrage !
Neu ! Wir backen fiir sie Event-Torten in vetschiedenen Geschmacks-
richtungen mit Symbolen,fiir Geburtstage,Jubilien,Hochzeiten,etc.

Bilder finden sie auf unserer Hommepage ! www.partiservice.de
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p Holbe Sohtommerstiohe

Ihr individuelles Wunschment ab 10 Personen!

Schlemmerstiicke*...
Burgunderschinken, warm
Spanferkelbackschinken mit Kruste, warm
Gewlirzbraten im Kriautermantel, warm
Zartes Edelfleischkasseler, warm
Hihnchenbrustfilet, warm
Bayrischer Fleischkise

Beilagen :
Altlinder Speck- oder Mayonaisen Kartoffelsalat ,hausgemacht

Hausgemachte Sahnekrauterkartoffeln, warm
,yAltlinder Goldgelbe Rostkartoffeln“aus der Pfanne , warm
Ital. Rosmarinkartoffeln in Butter geschwenkt oder Krauterbutterkartoffeln, warm
Hausgemachter Kartoffelmus mit Zwiebeln
Salzkartoffeln oder Country-Kartoffeln, warm

hausgemachte Saucen.....
Remouladensauce, Tzatziki, Sourcreme
Pustasauce, Rahmbratensauce
Sauce Béarnaise, Sauce Hollandaise,

Gemiisebeilagen :
Ital. Gemiisepfanne mit Zucchini, Paprika, etc., warm
LHAltlinder Gemise-Alletlei” mit Erbsen Mohtren & Blumenkohl, warm

Altlinder Speckbohnen, warm, oder Bayrisches Weinsauerkraut, warm
*okskoksk

Salate aus den Girten :
Salat ,,Mirchengarten mit frischen Gemtsesorten & Dressing oder siil3 sauer
Weillkrautsalat, Gurkensalat in Sahne-Dill-Sauce
Cocktailsalat, fruchtig ,Evi,s Sahneschichtsalat, Altlinder Nudelsalat
Frischer Karottensalat mit Apfelspalten in Zitronensauce

Edelfleisch-Schlemmermenii ab 10 Personen
Incl.1x Schlemmerstiick nach Wahl, 1x Beilage, 1x Sauce ,1x Gemtse,1x Salat
24.50 €/Pers. ,,satt

Edelfleisch-Schlemmermenti ab 20 Personen
Incl. 2 x Schlemmerstiicke nach Wahl , 2 x Beilagen, 2 x Sauce,1x Gemdtse, 1 x Salat
24.50 €/Pers. ,,satt*

Auf Wunsch :
Jede weitere Sauce 1.50 €/Pers.— Beilagen,Gemise oder Salat,...3.00 €/Pers.
Zusitzlich auf Wunsch ofenfrisches Krustenbaguette,........... 1.50 €/Pers.

davuscruldt
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Erischv aus den Plomnmen [Rechaunds vor Ort
Zowte Schweineschwnitzel, paniert
Zowte Schwnitzel ,,Holstein” mit Spiegelei
garte Hihnchenschnitzel, natur
*kkk%k
Rostkawtoffelr in Butter geschwenkt
Krautersahwmekowtoffelnw
Hauwsgemachte Rahmsouice ,

Pfeffersaunce ,Sauce Béawrnaise

Frische Champignon-Pfarnne
WUl Krauterw & Zwiebelw

Vierlinder frisches Gemiise :
Erbseny, Mohwenv & Blumenkohl

Frische Salatplattes ,Mdxrchengasten”
Tomate; Gurke; Mais; efc. & Dressing
tisbergsalat mit Sylter-Sauce

Verfilwerische Hohepunkte
Grossmutter,y Schokoladenpudding; Vanillesauce

Warmy kaltes Biiffet ,,Allldinder Schwitzelparade “,
pro-Person...29.50 Turo-

(Incl. Biffetaufbau & Geschirr vor Ort)

QERVI C@

&
a
[~}
b

I
}SCHL P,@Q

Lieferbar ab ca. 20 Personen

CRARIT SERVICE)
davschildt
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', Vo Land zuuwmy Me e)hwr”

Warm, kaltes Buffet ,,Vom Land zum Me(e)hr*
Zarter Gewlirzbraten im Kriutermantel, warm
Spanferkelbackschinken mit Kruste , warm
Hausgemachte Remouladensauce
Kokokokok
Zarte Matjesfilets
mit hausgemachter Zwiebelsahnesauce & Speckbohnen

Frisch aus der Pfanne/Rechauds vor Ort

»Goldgelbe Altlinder Rostkartoffeln* & Kriutersahnekartoffeln
*kkokk

Vierlander Frisches Gemiuse mit
Blumenkohl,Erbsen & Méhren

Salatplatten Mirchengarten
mit frischen Gemiisesorten aus den Girten
Dressing & Sylter Sauce

Fischplatten ,,Meeresjuwel*
Premium Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Bachforellenfilets mit Sahnemeetrrettich

Kleine Schlemmereien
Hackbillchen, bunt bespickt, Hihnchen-Nuggets mit Asia-Dip
1/2 Eier im Remouladenbett, Mett/Zwiebeln
Altlander Bauernmettwurst, Kisewtirfelvariationen
Altlinder Spezialititen Brotkorb
zum Dippen mit
Griebenschmalz,Apfel-Curry-Dip & Frischkise

mYetfithrerischer Héhepunkt*
Altlinder Apfelgriitze mit Apfelspalten
Altlinder Rote Griitze mit frischen Friichten
Vanillesauce

Warm, kaltes Biiffet ,,Vom Land zum Me(e)hr*, pro Person.....35.00 Euro
(Incl. Biiffetaufbau & Geschirr vor Ort)

Lieferbar ab ca. 25 Personen

COARTD SERVICE)
dlavschildt
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La Dotloe lVita !

Warmy, kaltes Buffet: ,, LaDolce Vit

Ital. Antipastiplatten
Uberbackene Auberginescheiben, Champignons
Ital. Nudelsalat mit Pesto, Oliven schwarz/griin
Mediterrane Blitterteigtaschen mit Feta-Kise & Cherry-Tomate
Ital. Rucolasalat mit Cherry-Tomaten & Pinienkernen
Salatplatte Mirchengarten
mit frischen Gemiisesorten, Dressing

Zarte Schweinefiletmedaillons mit Bacon umwickelt
Zarte Hihnchenbrustfilets
Sauce Béarnaise
Ital. Pfannengemiise

Frisch aus den Pfannen vor Ort
Ital. Rosmarinkartoffeln in Butter geschwenkt mit Sourcreme

Kriuterbutterkartoffeln,
Fokkokk

»Meeresjuwelen*
Graved-Lachs mit Honigsenfsauce & Scampis in Knobisauce

Kleine Schlemmerei‘

Hihnchenwiitfel in Zucchinimantel,, Schinken mit Melone
Feta-Kise-Schiffchen mit Frithlingslauch & Balsamico
gefiillte Paprikaglocken
Ital. Mozzarellakise mit Tomate & Basilikum

Ofenfrisches Krusten-Baguette
zum Dippen mit
Kriuter-Frischkise, mediterane Dips

s, Verfithrerische Hohepunkte
Mousse au Chocolat
Ital.Panacotta mit Erdbeersauce

Warm, kaltes Biiffet ,,L.a Dolce Vita®, pro Person........... 39.50 Euro
(Incl. Biffetaufbau & Geschirr vor Ort)

Lieferbar ab ca. 25 Personen

CARIPSERVICE)
Hlawvschildl
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Warm, kaltes Biiffet: ,,Gaumenfreude

Zarte Schweinefiletmedaillons in Champignonrahmsauce
Zarte Hihnchenbrustfilets mit Sauce Béarnaise

Warmes Roastbeef mit Kriuterbutter

Frisch aus den Pfannen /Rechauds vor Ort
»Altlinder Goldgelbe Réstkartoffeln®

Rosmarinkartoffeln-Sourcreme
KoKKKK

Vierlinder frisches Gemiise mit
Blumenkohl, Erbsen & Mo6hren,Sauce Hollandaise

Salatplatten Mirchengarten
mit frischen Gemiisesorten, Dressing ,0el & Sylter Sauce
Ital. Rucolasalat mit Cherrytomaten & Parmesanraspel

Ital. Antipastiplatten
mit Paprika rot/gelb, Zucchini, Champignons etc.

Kleine Schlemmereien
Hackbillchen, bunt bespickt, Hihnchennuggets mit Asia-Dip
Schlemmerblitterteigecken mit Tomate-Kise-Fiillung
Feta-Kise-Schiffchen mit Friihlingslauch & Balsamico
Mozzarellakidse mit Tomate & Basilikum
Kisewiirfelvariationen
Ofenfrisches Baguettebrot
Schwarzbrotstangen & Butterbalken

sMeeresjuwelen®
Bachforellenfilets mit Sahnemeerrettich
Graved-Lachs mit Honigsenfsauce
Scampis in Knoblauchdél

wVerfithrerischer Hohepunkte*
Pannacotta mit Himbeersauce
Mousse au Chocolat

Warm, kaltes Biiffet ,,Gaumenfreude®, pro Person............. 44.00 Euro
(Incl. Biiffetaufbau & Geschirr vor Ort)

Lieferbar ab ca. 30 Personen

COARTPSERVICE)
dlovschildt
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Warm, kaltes Biiffet: ,, Gaumenschmeichler
Zarte Schweinefiletmedaillons in Champignonsauce
Zarte Hihnchenbrustfilets mit Sauce Béarnaise
Lachsfiletmedaillons in Tomate/Birlauch auf Wok-Gemiise

Frisch aus den Pfannen vor Ort
Ital. Rosmarinkartoffeln in Butter geschwenkt mit Sourcreme

Kriuterbutterkartoffeln
KoKKKK

Vierlidnder frisches Gemiise mit Kohlrabi, Bohnen, Erbsen & M&hren

Salatplatten Mirchengarten
mit frischen Gemiisesorten Dressing & Olen
Frischer Eisbergsalat mit Sylter Sauce
Rucolasalat mit Cherrytomaten & Parmesanraspeln

Ital. Antipastiplatten
mit Paprika rot/gelb, Zucchini, Champignons
Gefiillte Paprikaglocken & iiberbackene Auberginenscheiben

Kleine Schlemmereien
Hackbillchen, bunt bespickt, Schinken mit Melone
Fetakise mit Friihlingslauch & Balsamico
Mozzarellakise mit Tomate/Basilikum
Kisewtirfelvariationen, Frischkise
Ofenfrische Brotspezialititen
Butterbalken & Frischkise

,,Meeresjuwelen
Graved-Lachs mit Honigsenfsauce
Scampis in Knoblauchdl, Bachforellenfilets mit Sahnemeerrettich

sVYerfithrerische Hohepunkte*
Pannacotta mit Friichtespiegel
Mascarpone mit ,,beschwippsten* Baileys-Kirschen

Warm, kaltes Biiffet ,,Gaumenschmeichler®, pro Person.............48.00 Euro
(Incl. Biiffetaufbau & Geschirr vor Ort)

Lieferbar ab ca. 30 Personen

COARTPSERVICE)
dlovschildt
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Den bleine feine Unterschied. . .

Sie suchen den richtigen Partner an Ihrer Seite,
wenn es um die professionelle Ausrichtung
einer Veranstaltung geht? Seit tiber 25 Jahren kiimmern
wir uns um die Organisation von Feiern und Events
jeder Art und kennen uns bestens damit aus.

Von der kleinen Privatfete mit zehn Personen
bis hin zu GroBevents mit tausenden Gisten:
Setzen Sie auf hochwertige Speisen und frische
Zubereitung, auf herausragenden Service und
beste Stimmung. Vertrauen Sie uns,
wenn es um die Organisation von Events geht.

... damit eo ein Enlebuis wird,
dass man uicht vengisot!

Jede Feier ist einzigartig und verdient ein
individuelles Catering der Extraklasse!

S <
g % 60
.%%’05 PARTI-SERVICE )
SCHL P»ﬁ I Eﬁ'a‘ﬁ ilm
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Ob eine Hochzeit, eine Familienfeier, eine
Betriebs— oder Vereinsfeier, eine Tagung, ein Kongress,
ein maritimes oder exklusives Event,
mit unserem "'Erlebnisservice" an Bord werden wir Sie und IThre Giste
kulinarisch verw6hnen und somit Thten ,,Ttaum zum Etlebnis machen!

Die “Ole Land 2 “ (bis 100 Pers.), das “Elbtraumschiff Solar* (bis 150 Pers.),
das ,,Kiistenmotorschiff Greundiek* im Stader Hafen (bis 100 Pers.),
der ,,Raddampfer Mississippi Queen (bis 400 Pers.),
sowie das ,,GenieB3erschiff Schwingeflair® (bis ca.50 Pers.) lassen fiir keine Feier
Wiinsche offen.

Der klimatisierte Salon und das ,, Traumschiff-Feeling auf der Solar, der ,,urige Laderaum® auf
der Greundiek, das moderne Ambiente auf dem Geniesserschiff Schwingeflair sowie die ro-
mantische, Seefahrer-Atmosphire auf der ,,Olen Land 2 sind ebenso unverwechselbar wie
die scheinbare Zeitreise auf der nostalgischen Mississippi-Queen.

Werden sie Kapitidn ihrer Giste bei einer Erlebnisreise auf der Elbe
Wir beraten sie gerne bei der richtigen Auswahl des vorgesehenen Schiffes.

Evi & Peter Hauwschildt

Schiffsbilder & weitere Beschreibungen finden Sie auf unserer Homepage:
www.partiservice.de

PARTI-SERVICE
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Wir liefern ""Frei Haus" im gesamten Alten Land. Fiir Auslieferungen aullerhalb des
Alten Landes & Inseln berechnen wir eine An- & Abfahrtspauschale bzw. eine evtl.
Grundpauschale fiir Zeitaufwand Logistik nach Absprache.

Lieferungen zu einem bestimmten Zeitpunkt erfordern eine Toleranz von
30 Min frither oder spiter. Selbstverstindlich sind wir bemiiht die bestitigten
vereinbarten Liefertermine/Zeiten einzuhalten.

Alle fritheren Preislisten sind ab sofort nicht mehr verbindlich.
Preisinderungen sind auf Grund der momentanen Situation vorbehalten.

Fiir evtl. geringfiigige Anderungen, wenn ein saisonbedingter Artikel nicht zu beschaf-
fen sein sollte, bitten wir um Verstindnis. Sind wir gezwungen eine Anderung der
Zusammenstellung, wegen héherer Gewalt vorzunehmen, erfolgt dieses durch einen
Ersatzartikel oder Wertausgleich.

Geschitr/Bestecke, Equipment “ohne* Endreinigung durch uns sind in den jeweiligen
Preisen enthalten. Sollte eine Endreinigungen Geschirr/Bestecke durch uns gewiinscht
werden, berechnen wir pauschal pro Person 2.50 € sowie fir Buffetequipment 2.00 € !
Fiir ,,Bruch* oder Beschidigungen an Mietgegenstinden ist der

Mieter verantwortlich. Evtl.Schiden berechnen wir gegebenenfalls z.Selbstkostenpreis.

Platten, Geschirr etc. bitten wir spitestens 48 Stunden nach Lieferung an uns
endgereinigt zuriickzugeben, wenn keine Endreinigung durch uns gewiinscht wird.
Sollte eine evtl. Abholung vereinbart werden, wird diese mit einer

An- & Abfahrtspauschale nach Absprache in Rechnung gestelit.

Der Aufbau der jeweiligen Warm/kalten Biiffets vor Ort ist in den Preisen enthalten.
Fiir Buffet- & Kiichenkrifte zur Biffetbetreuung auf Wunsch vor Ort wihrend der
Essensausgabe berechnen wir pro erforderlicher Kraft/Stunde von 28.50 Euro

plus evtl.An-Abfahrtskosten zum Veranstaltungsort.

Eventuelle Mingel der gelieferten Ware sind uns unverziiglich mitzuteilen. Bei berech-
tigten Beanstandungen ersetzen wir die Ware durch neue Lieferung oder Gutschrift.
Eine Uberpriifung der beanstandeten Ware bleibt uns vorbehalten!

Weitergehende Gewihrleistungs- und Schadensersatzanspriiche sind

ausgeschlossen. Schadensersatzanspriiche wegen Lieferverzug oder Nichtlieferung
kénnen nur in Hohe des in Rechnung gestellten Preises geltend gemacht werden. Sie
sind ausgeschlossen bei héherer Gewalt, beh6rdlichen Anordnungen, Energie- und Ma-
schinenstorungen, defekter Transportmdoglichkeiten oder dhnlicher Umstinde. Eventu-
elle Schadensersatzanspriiche kénnen nur geltend gemacht werden, wenn uns grobe
Fahrlissigkeit oder Vorsatz nachgewiesen werden kann.

Ist im Vorwege nichts anderes vereinbart, werden unsere Leistungen fillig in Bar bei
Anlieferung oder bei Riicklieferung/Abholung des Geschirrs/Biiffetequipments
sowie nach Rechnungsstellung mit Uberweisung (nach vorhergehender Absprache).
Eine Zahlung mit Kreditkarten ist leider nicht méglich ! Alle genannten Preise verste-
hen sich zzgl.der jeweiligen gesetzlichen MWST v.derzeit 7 % /bzw. 19 %

Alle gelieferten Waren und Mietgegenstinde bleiben bis zur vollstindigen

Bezahlung unser Eigentum. Erfiillungsort und Gerichtsstand ist Stade.

Fiir Lieferungen,An-Abholungen Geschirr an Sonn-,oder Feiertagen berechnen wir eine
zusitzliche Gebiihr von 1.50 Euro pro bestellter Person fiir erh6hte Logistikkosten.
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